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| “POR LA CUAL SE REGLAMENTA LOS REQUISITOS PARA LA
HABILITACION Y REGISTRO DE PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE
| PRODUCTOS VEGETALES DESTINADOS AL CONSUMO H[MANO Y SE
‘ ABROGA LA RESOLUCION SENAVE N° 423/19 DE FECHA 26 DE J-U-NIO DE
| 2019”. | | |
| | -1-

| | Asuncién, 28 de Q_bﬂg( del 2022.

| . VISTO: |

| El Memorando DICAO N° 33/22 de fecha 21 de marzo de 2022, presentada por la
‘ Direccién de Cahdad Tnocuidad v Agricultura Orgéanica; la Resolucion SENAVE N°
| 428/19 de fecha 26 de junio de 2019; el Dictamen N° 315/22, de la Direccién de Asesoria
| Juridica; v, -

| . CONSIDERANDO

Que, por Memorando DICAO N°33/22 de fecha 21 de marzo de 2022, la Direccidon
de Calidad, Inocuidad y Agricultura Orgénica eleva a consideracion el pr0)|Lect0 de
Resolucién, por la cual se Recrlamenta los Requisitos para la Habilitacién y Registro de
Plantas de Acondicionamiento de Productos Vegetales destinado al Consumo Humano y
abroga la Resolu01on| SENAVE N° 428/19 de fecha 26 de junio de 2019, que e fuera
elaborado por su Departamento de Calidad e Inocmdad de Vegetales, para su analisis y
; posterior aprobacion. ‘

| : -

Que, el objetivc? del reglamento técnico es a I|OS efectos de garantizar la calidad e

inocuidad los productos vegetales destinados al consumo humano, a través de la

habilitacién y registro de plantas de acondicionamiento.
\

Que, en el recla‘.mento se establecen los reqm31tos minimos que deben cumplir los
establecimientos que realizan operaciones de postcosecha tales como: 11mp1eza11 lavado,
seleccion, cla&ﬁcam?n empaque, maduracién, almacenamiento y cualquier otra
actividad relacionada al proceso de acond1c10namlento de productos vegetales destma;iosi?‘j:
al consumo humano. { |

\
| Que, por ReS(,Lh.IClOIl SENAVE N° 428/19 I ‘POR L4 CUAL SE ACT AE’M
[ LOS REQUISITOS PARA LA HABILITACION IY REGISTRO DE PLANI\"A:S; BE S
' ACONDICIONAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, Y SE ABR GALA, 74 70
RESOLUCIONSENA[VE N° 9?4/11 DE FECHA 31 DE OCTUBRE DE 2011, de fecha
26 de junio de 2019, el SENAVE actualiza los requisitos para la habilitaciéon y registfo -
‘ de plantas de acondmlonamlento de frutas y hortalizas frescas destinadas al consumo in

| |natura con objetivo de carantlzar la calidad e 1nocu1|dad de las frutas y hortalizas frescas.

Que, la Ley N€ 2459/@4 “Que crea el Servzczo Nacional de Calidad y
Vegetal y de Semillas (SENAVE)”, dispone: |

‘ S wa{a”
SERVICIO NACIONAL DE CALIDAD Y SANIDAD VEGETAL Y DE samuiuxs BT

\ f‘OPIA lE ORiG‘NA ‘ Luis A. de HerrerT 195 esq. YegroASSE:gcj:tel; aErxa %Jrfas)sr %‘@EE”“:“’%‘;:

I



@ OF Ch oAb ACIONAL ® GOBIERNO F |
VEGETAL Y DE SEMILLAS E NACIONAL &{’WMQ

“POR LA QUAL SE REGLAMENTA LOS REQUISITOS PARA LA
HABILITACION Y REGISTRO DE PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE
PRODUCTOS VEGETALES DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO, Y SE
ABROGA LA RESOLUCION SENAVE N° 428/19 DE FECHA 26 DE JUNIO DE
2019”,
Ky 8

Articulo 4°.- “E] SENAVE tendrd como mision apoyar la politica agro productiva
del Estado, contribuyendo al incremento de los niveles de competitividad, sostenibilidad
Y equidad del sector agricola, a través del mejoramiento de la situacion de los recursos
productivos respecto a sus condiciones de calidad, Jitosanidad, pureza genética y de la
prevencion de afectaciones al hombre, los animales, las plantas y al medio ambiente,
asegurando su inocuidad”.

Articulo 5°.- “Los objetivos generales del SENAVE serdn: a) Contribuir al
desarrollo agricola del pats mediante la proteccion, el mantenimiento e incremento de
la condicion fitosanitaria y la calidad de productos de origen vegetal”.

Articulo 6°.- “Son fines del SENAVE: e) asegurar la identidad v calidad de las
semillas y proteger el derecho de los creadores de nuevos cultivares”.

Articulo 9°.- “Serdn funciones del SENAVE, ademds de las establecidas en las
Leyes N°s 123/91 y 385/94 y otras referentes a la sanidad y calidad vegetal y de semillas,
las siguientes: c) Establecer las reglamentaciones técnicas para la ejecucion de
cualguier actividad de su competencia en todo el territorio nacional, de acuerdo a las
legislaciones pertinentes, siendo las mismas de acatamiento obligatorio por parte de
toda persona fisica o juridica u organismos publicos o privados, sin excepcion; n)
Certificar la fitosanidad y calidad de otros productos y subproductos de origen vegetal
en su estado natural para su comercializacion interna, cuando se lo solicite o cuando el
SENAVE estime necesario;, p) Crear y mantener los registros necesarios para el
cumplimiento de sus fines; w) habilitar establecimientos para el almacenamiento,
conservacion y comercializacion de productos y subproductos de origen vegetal y
productos fitosanitarios, ast como los destinados a la produccion de materiales de
propagacion vegetal y otros, x) Habilitar establecimientos para el almacenamiento, — .
conservacion y comercializacion de productos y subproductos de origen vegerql@‘ggi;MCf’;-n.,
productos fitosanitarios, asi como los destinados a la produccion de materialesst iy

LN
.- 1 ;{3 s"’*’: ?EW".
propagacion vegetal y otros ”. = AERE)
=

Que, por Acta de Reunién N° 55 de fecha 04 de abril de 2022, la Mesa de Trahs i
para la Revisién de Normativas que Competen al SENAVE, se dejé constancia dek=l’
analisis al proyecto de Resolucién glosado en el expediente MEI N° 16(173)/22, por parte ‘
de los miembros de la mesa normativa y del consejo consultivo, no habiendo ninguna ’-;Omsﬂtw‘do
objecion de los mismos. o AN

e acretaid =

Que, por Providencia N° 414/22, 1a Direccién General de Asuntos Juridicos remite
el Dictamen N° 315/22, de la Direccién de Asesoria Juridica, donde se dictamina que B
existe impedimento legal, para que la Maxima Autoridad Institucional, emita ,;:ﬂ@ﬁ“é
Resolucion, aprobando el reglamento técnico que establezca los requisitos paﬁ'zié" 70
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|  RESOLUCIONN°.Z16.

. “POR LA CUAﬂ SE | REGLAMENTA LOS REQUISITOS PAP‘KA LA
| HABILITACION Y REGISTRO DE PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE
| PRODUCTOS VEGETALES DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO Y SE
‘ ABROGA LA RESCi)LUCION SENAVE N° 428/19 DE FECHA 26 DE JUNIO DE
20197, I

| | 3

‘ habilitacion y reg15tro de plantas de acondlclonamlento de frutas, hortalizas y granos
\ destinados al consumo humano; y 12 abrogacién de la Resolucion SENAVE N° 478/’7019
" de fecha 26 de junio de 7019 conforme a la propuesta del Departamento de alidad e

‘ Inocuidad de Veoemlés de la Direccion de Calidad, \Inoculdad y Agricultura Orgéanica.

POR TANTO:

| |
En virtud de las facultades y atribuciones coriferidas por la Ley N° 2459/ )4 “Que
| crea el Servicio Naczonal de Calzdad y Sanidad Vegetal y de Semillas (SENAVE)’

, |
| |
| LA ENCARGADA DE DESPACHO DE LA PRESIDENCIA DEL SENAVE

| | RESUELVE:

|
! Articulo 1°.- REGLAMENTAR los Requ151tos para la Habilitacion y Recrlstro de

‘ | Plantas de Acondlclonalmento de Productos Vecetales destinados al consumo Humano,

| conforme al Anexo I que se adjunta y forma parte de la presente Resolucion.
| \ ‘

Articulo 2°.- DISPONER que el Departa.mento de Calidad e Inocuyidad de
Vegetales dela D1recc1on de Cahdad Inocuidad y Agricultura Organica, serd responsable
| de recepcionar y prlocesa: las solicitudes de habilitacién y registro de plantas de
|| acondicionamiento de‘ productos vegetales destinados al consumo humano a trayés de la
plataforma de Tramites Electronicos del SENAVE (|TES)
| ‘ 1 Articulo 3°.- A|UTORIZAR a la Direccién de Calidad, Inocuidad y Agricultura
| Orgénica (DICAQ) a em1t1r el certificado digital de Habilitacién y Registro de Plantas de
Acondlcmnarmento de Productos Vegetales destmaTdos al consumo humano, a person&s" s
fisicas o juridicas legalmente constmudas en el pais, previo cumplimient ) de-
requ151tos establec:ldols en la presente Resolucién y pago del monto por la prestacxem‘ﬂ
servicio correspondiente. | | \i
| Articulo 4°.- ’DISPONER que todos ltl?s establecimientos ded]CddOS ai
|acond101onam1ento de frutas, hortalizas y granos destinados al consumo humano, ya sea
para la comeraahzacmn 1nterna o la exportacién, deben obligatoriamente contdr con la

‘hab111tac1on y rec1stro del SENAVE conforme lo eslcablemdo en la presente Resjluc;qm

Articulo 'DISPONER que la hablh‘tacmn y registro de plantas de/-—‘\

|acond101ona1mento de productos vegetales destmados al consumo humano, tendrd
‘vahdez de 5 (cinco) afios, contados desde su otorgamiento y estard suje 0

‘ | | 1

| ?
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“POR LA CUAL SE REGLAMENTA LOS REQUISITOS PARA LA
HABILITACION Y REGISTRO DE PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE
PRODUCTOS VEGETALES DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO, Y SE
ABROGA LA RESOLUCION SENAVE N° 428/19 DE FECHA 26 DE JUNIO DE
20197,
-4-

mantenimiento anual y verificacién del cumplimiento de los requisitos establecidos en la
presente Resolucion.

Articulo 6°.- ESTABLECER que la Direccién General Técnica, a través de sus
areas competentes, es la responsable de la implementacién de la presente Resolucion.

Articulo 7°.- DISPONER que el incumplimiento de la presente Resolucion sera
pasible de sanciones de acuerdo con la Ley N° 2459/04 “Que crea el Servicio Nacional
de Calidad y Sanidad Vegetal y de Semillas (SENAVE)”.

Articulo 8°.- ABROGAR la Resolucién SENAVE N° 428/19 “Por la cual se
actualizan los requisitos para la habilitacién y registro de plantas de acondicionamiento
de frutas y hortalizas frescas, y se abroga la Resolucién SENAVE N° 924/11 de fecha 31
de octubre de 2011, de fecha 26 de junio de 2019.

Articulo 9°.- DISPONER que la presente Resolucién rige a partir de su
promulgacidn.

&I
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| RESOLUCION N° 12%
“POR LA CUAL SE REGLAMENTA LOS REQUISITOS PARA LA

HABILITACION Y REGISTRO DE PLANTAS DE ACONDICIONAMIEI\&TO DE
PRODUCTOS VEGETALES DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO, Y SE
ABROGA LA RESOLUCION SENAVE Ne 428/19 DE FECHA 26 DE JUNIO DE
2019”. | | |

| & |

ANEXO1 |

“REQUISITOS PARA LA HABILITACION ﬂ REGISTRO DE PLAN. Tan DE
ACONDICIONAMIEN TO DE PRODUCTOS VEGETALES DEST. INADOS AL
| CONSUMO H Uﬂ([AlNO”.

1. OBJETIVO.

| |
Garantizar la calidad e inocuidad de los productos vegetales destinados al consumo
humano, a través de la habilitacién y registro de plantas de acondicionamiento.

|
2. AMBITO DE APLICACI()N
.

La presente resolucion establecc los requisitos que deben cumplir los establecimientos
destinados a los procesos de: limpieza, lavado, secado, seleccién, clasificacién, empaque,
maduracion, almacenaxmento y cualquier otra actividad realizada ]lpara el
acondicionamiento de frutas, hortalizas y granos destmados al consumo humano, ya sea

para la comerc1a11za01or1 interna o la exportacién.

|
3. REQUISITOS PARA LA HABILITACION Y REGISTRO.

3.1 REQUISITOS TECNICOS |

| |
A. DE LAS INSTALACIONES. i

| El establemmlento debera estar ubicado en una zona libre de contaminacién, con
cercado perimetral; las vias destmadas al trafico de rodados deben ser de superflc’ iaptal)
para dicho fin.

. Las distintas 4reas operativas deberan ser de construccién sélida y samt’
!adecuada (disefio qué pemnta una limpieza facil 3'/ eficaz). Debera ser techa .
espacio suficiente para el correcto desempefio de\ las actividades. Las d1st1ntas ua:rea,s S il
operativas deberdn estar sepa(adas unas de otras e identificadas debidamente con carteles- 6 7

claros y legibles. ‘

Los pisos deberdn ser de un material resistente al trénsito y la corrosién, sm
que sean faciles de limpiar y desmfecta.r '
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“POR LA CUAL SE REGLAMENTA LOS REQUISITOS PARA LA
HABILITACION Y REGISTRO DE PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE
PRODUCTOS VEGETALES DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO, Y SE
ABROGA LA RESOLUCION SENAVE N° 428/19 DE FECHA 26 DE JUNIO DE
20197,
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Se deberd disponer de sistemas adecuados para el desagiie, que eviten la acumulacion

de residuos que constituyen una fuente de contaminacién.

Las paredes deben estar en buenas condiciones de mantenimiento e higiene. Hasta
una altura apropiada para las operaciones, las mismas deberan ser lisas y facil de limpiar;
sin gritas y preferentemente de color claro.

Los techos deberén ser de disefio tal que evite la acumulacién excesiva de suciedad y
que facilite la limpieza del mismo.

La iluminacién, sea ésta natural o artificial, deberd ser la adecuada para que los
operarios realicen su tarea sin dificultad. La iluminacién artificial que se encuentre en la
zona de operacion y almacenamiento de productos vegetales deber4 contar con proteccion
anti roturas.

Las instalaciones eléctricas en las zonas de operacion y almacenamiento deberén estar
empotradas o cubiertas con cafios aislantes y adosadas a techos o paredes (no debera haber
cables colgantes).

Debera contarse con ventilacién adecuada a fin de evitar el calor excesivo, la
condensacion de vapor, la acumulacién de humedad y de polvo.

Todas las aberturas que dan al exterior deberdn contar con mallas metalicas u otro
sistema de proteccion contra el ingreso de insectos y otras plagas. Deber4, ademais
contarse con programas eficaces para el control de plagas (insectos, roedores, ete.).

El establecimiento debera contar con un botiquin de primeros auxilios y extinguidores
distribuidos correctamente.

Se debera contar con un adecuado sistema para la disposicién y retiro de desechos, de

manera a evitar que €stos se conviertan en una fuente de contaminacion. T
.,#:-Narl #.I», Y 0{;{;{‘;\
. . o SR efd

A.1 Sectorizacién 7S e

Para una correcta manipulacién de los productos vegetales se deberd contar!:
minimamente con los sectores siguientes: "

a) Areade recepcion de productos vegetales;

b) Area operativa o de acondicionamiento; y

¢) Area de almacenamiento de productos acondicionados.

Las distintas 4reas deben estar correctamente sefializadas con carteles visibles.
El drea de recepcion corresponde al 4rea de ingreso de los productos vegetaley’s@’“"'

. . . . . o A
destinada para determinar el origen, peso, cantidad e identificacién de los productos.ifr’.lf_;;a /s
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| “POR LA CUAL SE REGLAMENTA LOS REQUISITOS PARA LA
| HABILITACION Y REGISTRO DE PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE
| PRODUCTOS VEGETALES DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO, Y SE
\ ‘ ABROGA LA RESOLUCION SENAVE N° 428/19 DE FECHA 26 DE JUNIO DE
| 2019”. .
| ' .
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‘ misma deberd ser ad’ecuada para la carga y descarga de productos de manera que los
‘ | vehiculos de transporte no representen una fuente de contaminacion.

El é4rea operatlva o de aGOndlc1onarn1ento proplamente dicho, podra a su vez estar
| subdividida segin Iasmecemdades y segun la naturaleza de las operaciones realizadas para
| el acondicionamiento de los productos vegetales, garantizando la preservacion de la

! ‘calidad e inocuidad. \ |

‘ |
| Por otro lado, se debera contar con un area espec1f1ca para el almacenamiento de los

‘ productos vegetales ‘acondlcwnados El 4rea de almacenamiento debera permitir el
resguardo adecuado de los productos acondicionados contra la contaminacidn, los dafios
'y deterioros.

| Los productos Vecetales deberan estar d1spuestos sobre tarimas o pallets de manera a
evitar el contacto dlrecto con el suelo, y deberan estar correctamente estibados para

mantener la calidad de los rmsrnos. i
A2 Sumxmstro de agua |
|

Se debera contalx con su.mlmstro de agua potable en cantidad suficiente para su uso

en aquellas operaciones de acondicionamiento que lo requieran, asi como para el lavado
de manos de los trabajadores.

- i
Seré necesario realizar andlisis de potabilidad de agua una vez al afio y se deberd .

‘mantener registro del mismo. |

A.3 Instalaciones sanitarias

Todos los establlecimiehtos deberan contar con bafios limpios y provistos de todos s
| ‘ los insumos necesarios. Ademas, deberan estar senahzados y mantenidos en'd |
‘ ' condlmones | ! | {E
‘ Se debera dlspjaner de instalaciones para el lavado de manos prov1stos 79

|potable jabon 11qu1do y seca‘manos (automatico o papel desechable), ademds de cartelg:s ¥
‘que indiquen la obligatoriedad del lavado de manos‘

' Los bafios y lavaman(‘)s deberan estar conv%mentemente situados y eny ﬁan’ﬁdhdi‘i
‘acorde al nimero de tfabaj adores y a la naturaleza de las actividades que se realiz

< ‘f' r,'x‘_l!m, ;-_,1';‘_ \
\ Los bafios no de;bemn t?ner comunicacion due‘cta conlazonade acondmmﬁ@ef 'y ,zz,,j«%
3 & —
| de los productos vegetales. ‘ 85 f-;?; oy ’;'}
! ‘ . ' llﬂr; '\@\ i )j =
\ | | | \\13% =
| | NI,
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“POR LA CUAL SE REGLAMENTA LOS REQUISITOS PARA LA
HABILITACION Y REGISTRO DE PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE
PRODUCTOS VEGETALES DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO, Y SE

ABROGA LA RESOLUCION SENAVE N° 428/19 DE FECHA 26 DE JUNIO DE
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También, se deberd contar con un vestuario u otro lugar destinado para la
disposicion de las prendas de vestir y objetos personales de los operarios.

B. DEL PERSONAL

B.1 Higiene

Deberan vestir ropa limpia y equipos de proteccién tales como delantales, gorras,
calzado adecuado y guantes segiin necesidad.

No podran utilizar joyas y otros objetos que puedan ser medios de contaminacidn.
Ademads, deberdn mantener habitos higiénicos tales como bafio diario, ufias cortas,
no fumar, escupir o mascar chicle durante las operaciones de acondicionamiento de
los productos vegetales.

Los trabajadores que se encuentren enfermos o con sintomas de alguna enfermedad
que pudiera transmitirse a través del alimento, asi como aquellos que tengan infecciones
cutaneas, heridas o llagas; no deberdn estar en contacto directo con los productos
vegetales.

Los trabajadores que estén en la zona de manipulacién y almacenamiento de los
productos vegetales deberéan lavarse las manos frecuentemente con agua potable y jabon.

Deberan guardar sus objetos personales en el lugar especifico destinado para dicho
fin, el cual debe estar separado de las demas 4reas.

B.2 Capacitacién

Los personales/operarios de la planta deberan estar capacitados en normas de
higiene y seguridad, asf como en los procedimientos relacionados a las operaciones que
realiza en la planta.

T T
AN

¥ . i - % & N "
Se deberd mantener un registro de dichas capacitaciones, las cuales de@g‘eﬂ%e ’37 NYr N/, ﬁ ?
@ A\ —
[D | L\ (] . 1

minimamente una vez al afio. {

C. DE LAS PRACTICAS GENERALES DE MANEJO

contaminacién.
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“POR LA CUAL SE REGLAMENTA LOS REQUISITOS PARA LA
HABILITACION Y REGISTRO DE PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE
PRODUCTOS VEGETAUES DESTINADOS AL CONSUMO HUMAN(D Y SE
ABROGA LA RESOLUCION SENAVE N° 428/19 DE FECHA 26 DE JUNIO DE
2019”7,

. 9.
| La planta deberé mantenerse adecuadamente limpia y se deberd llevar un registro
‘ de limpieza diaria de todas las 4reas, en la que constara como minimo los siguientes datos:

fecha, hora y responsable del trabajo realizado. |

‘ ;

Solo se podra utilizar productos de limpieza y desinfeccidn autorizados por los
0rganismos competentes.

Todos los utensilios, maquinarias y equipos utilizados para las operaciones de
acondicionamiento de los vegetales deberdn mantenerse limpios y desinfectados y no
deberan constituir una fuente|de contaminacién. Deben ser de materiales aptos, no toxicos
I y de disefio tal que permlta u|na adecuada limpieza ; y desinfeccion. Ademads, deberan ser

! de uso exclusivo para los productos vegetales.

| | | :

r Los desechos deberan retirarse de la zona de manipulacién y almacenamiento de
productos vegetales todas las: Veces que sea necesario y como minimo una vez al dia para

que no se constituyan en una fuente de contaminacién.

Quedaré prohibido el ingreso de animales en el predio, especialmente en las zonas

de manipulacién y almacenamiento de los productos vegetales.

Toda sustancia qﬁe pueda contaminar el producto deberé ser almacenada |en 4reas
especificas para diché fin.

|

3.2 REQUISITOS ADICIONALES PARA LAS CLIMATIZADORAS O

CAMARAS DE MADURACION DE BANANA

\
a) La capacidad dela c?mara debe ser la adecuada para el volumen de producto a
. madurar. No deben superar su capacidad de procesamiento.

b)  Debera tener un sistema de cerrado hermético al momento de su funcionamiento.

| ¢)  Deberéd serde }condic%ones tales que garantice la proteccion del producto (contra la
| | contaminacién e 1mp1da el ingreso de. contammantes del med10 asi como uyaee’éea
; . roedores. '
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d)  Debera ser de disefio sanitario, de estructura sélida, lisa, y que permita una
adecuada limpieza y desinfeccion.

e)  Deberd contar con dispositivos de medicién de temperatura y humedad, y se
deberan mantener registros de monitoreo de dichos pardmetros.

f) La temperatura, humedad y ventilacién deberan ser adecuadas conforme los
requerimientos de los frutos a fin de lograr su correcta conservacidn.

g)  Lailuminacién artificial deberd estar protegida contra roturas.

h)  Los productos dentro de la camara deberan estar dispuestos sobre tarimas o pallets
de manera a evitar el contacto directo con el suelo. Ademés, deberan estar estibados
correctamente a fin de garantizar la integridad de los frutos.

i)  Los frutos deberdn ser mantenidas en las camaras el tiempo adecuado segtn el
grado de madurez requerido.

j) Se deberd contar con el documento que respalde el origen de las frutas que
ingresan a las cdmaras de maduracion (factura, nota de remisién y/o documento de
trdnsito vegetal) y mantener un registro permanente de los lotes que ingresan y salen
de las camaras.

k)  Elacceso ala camara debera estar restringido a personas ajenas al sector.

Las bananas deben ser inspeccionadas cuando se reciben, debiendo conservar su
identidad tales como: cédigos de la finca, c6digo de productos o nimeros identificatorios
correspondientes al producto. Ademads, todas Ias cajas, bolsas o envases deberan estar
debidamente etiquetadas cumpliendo con la normativa vigente en relacién a embalaje,
calidad e identidad.

3.3 REQUISITOS DOCUMENTALES

El interesado deberd enviar su solicitud a través de la plataforma de Tramites
Electrénicos del SENAVE (TES), luego de abonar eym tqrqorrespondlente ala
prestacion del servicio y deberd adjuntar los siguientes dgéa.’

_5‘30/\?‘
=Z=e oy,
il & { '

a) Cédula Tributaria.
b) Constancia de RUC (persona fisica o juridica):
c) Patente municipal al dia.

_ SERVICIO NACIONAL DE CALIDAD Y SANIDAD VEGETAL Y DE SEMILLAE\S&_",é;:wa
S OPAFEL ELORGNA iAok emara St v Seopes S e L O
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1 d) Cédulaidentidad del representante legal. -
‘ ' €) Acta de constitucién, estatuto social o acta de asamblea ordinaria para
i | personerias juridicas. | |
f) Contrato minimo de un afio, con un profesional Ing. Agrénomo,
' Agroalimentario, Tecnélogo de Alimentos o afines, quién tendrd la funcién de
| responsable 'técnico]del establecimiento.

g) Cédulade id;e:ntidr:td| y registro profesional del responsable técnico.
| h) Plano del establecimiento (sefialando las diferentes 4reas).
‘ 1 | i) Certificacién de Sisftemas de Gestion de Inpcuidad (HACCP, BRC, ISO 22000,

’ FSSC 22000, etc.)* ‘

| f
*Adjuntar certificado en caso de contar con alguna certificacién de sistema de gestion de inocuidad.

‘ 1
‘ | Obs.: Todos los docuinentosladjuntos tendran carélcter de declaracién jurada, siendo el
representante legal responsable de la veracidad de la informacién contenida en los mismos.
| Se debera adjuntar los documentos escaneados de los originales o de las copias autenticadas.
| N |
| 4., DURACION DEL REGISTRO

3 ” : | . ;
El Registro se otorgara una vez cumplido con todos los requisitos establecidos en
la presente resolucién y abonado el monto en concepto de la prestacién del servicio.
N Tendra una validez de cinco (5) afios contados desde la fecha de su emisién, el cual estara

sujeto a un mantenimiento anual. |

5. MANTENIMIEN‘TO DEL REGISTRO |
|

| El registro contard con un mantenimiento anual, el cual estaré sujeto a la verificacién
‘ | del cumplimiento de los requi‘isitos establecidos en la presente resolucién. La solicitud de
| mantenimiento serd presentada igualmente a través de la plataforma de tramites
electronicos del SENAVE, Y se deberan adjuntar los siguientes documentos:
; . : ; |
a) Certificado de cumplimiento tributario.
b) Patente municipal al dia. PR T
SR al ',\:? i
\Lmentacién que. hdyaifenecido o haya sido enovada o
modificada. | 2 (< e Y n/ BT

\

| |

‘ .~ ¢) Cualquier otra doc
| 232 ) ) f

-

Armell

‘ \ Ing, ﬁ*: Mg

Cletaria Ge

=

et

‘ l ‘ ; ! \‘\@45“’»-— wc)/;j
i ‘ SERVICIO NACIONAL DE CA'LIDAD Y SANIDAD VEGETALY PE SEMILLAS s 'fé"%
tsmophﬁ\ HEL DEL 0R|G|NAL | | Luis A. de Herrerrz 195 esq. Yegro;,sfsgslgiie;:rx grs:; E:fg;

PRy




s m“'n SERVICIO NACIONAL B f
©) YR 8 NACIONAL yam

RESOLUCION N° .. 246,

“POR LA CUAL SE REGLAMENTA LOS REQUISITOS PARA LA
HABILITACION Y REGISTRO DE PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE
PRODUCTOS VEGETALES DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO, Y SE
ABROGA LA RESOLUCION SENAVE N° 428/19 DE FECHA 26 DE JUNIO DE
2019”.

=]12-
6. CANCELACION DEL REGISTRO

La cancelacién del registro se podra dar por los motivos citados a continuacion:

a) Cese de actividades. En este caso el interesado debera presentar al SENAVE una
nota en caracter de declaracién jurada adjuntando los documentos legales que
respalden la baja de la actividad, a fin de evitar sanciones y cobro de monto por
prestacion de servicios correspondientes al mantenimiento del registro y
verificacién anual del establecimiento.

b) Por incumplimiento de los requisitos establecidos en la presente resolucion,
constatados a través de la verificacién realizada por técnicos del SENAVE.

7. DE LAS OBLIGACIONES.

Sera obligacién del propietario o representante legal, tener la planta en
funcionamiento al momento de su verificacién y mantener las plantas de
acondicionamiento en las condiciones que fueron habilitadas siendo responsables
conjuntamente con el asesor del fiel cumplimiento de las reglamentaciones vigentes.

8. REFERENCIAS NORMATIVAS.

- Resolucién SENAVE N° 428/19 Por la cual se actualizan los requisitos para la
habilitacién y registro de plantas de acondicionamiento de frutas y hortalizas frescas, y
se abroga la Resolucién SENAVE N° 924/11 de fecha 31 de octubre de 2011.

- CX(C53-2003 Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas, Codex
Alimentarius.

- Resolucién Mercosur GMC N° 80/96 Reglamento Técnico Mercosur sobre condiciones
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